DERS iZLENCESI

Dersin Adi

Et Hijyeni Muayenesi ve Teknolojisi

Dersin AKTS'si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog. Dr. Serap KILIC ALTUN

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 10.15-12.00 Persembe 10.15-12.00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Pazartesi 13:00-14:00

Iletisim Bilgileri

skilicaltun@harran.edu.tr 0414 3182676

Ogretim Yontemi ve Ders Hazirhik

Yiiz ylize. Konu anlatim, Soru-yanit, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan
her haftanin konusunu derse gelmeden once inceleyerek
gelecekler.

Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Kasaplik hayvanlarin naklinden soguk hava deposuna
alinincaya kadar gecgen sirec¢ icerisinde yapilan islem
basamaklarinda nelerin yapilmasi gerektiginin anlatiimasi.
Et drlnleri teknolojisi konusunda ileri dizey bilgiler
edinmesi

Dersin Ogrenme Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;

1. Hayvan naklini ve dnemini 6grenir.

2. Kesim is akis semasini 6grenir.

3. Antomortemmuayenin temel ilkelerini benimser ve
uygular.

4. Postmortem muayenenin temel ilkelerini benimser ve
uygular.

5. Et kalitesini konusunda bilgi edinir.

6. Et Urlnleri teknolojisi konusunda ileri diizey bilgiler
edinir

Haftalik Ders Konulari

1. Hafta Et bilimine giris

2. Hafta Kasaplik hayvanlar, Anatomi (Osteoloji, Sindirim
sistemi)

3. Hafta. Solunum sistemi, Dolasim sistemi

4. Hafta Lenfatik sistem, Yas tayini

5. Hafta Cinsiyet tayini, Et hijyeni

6. Hafta myologia (Kisa Siireli Sinav)

7. Hafta Antemortem muayene, Bayiltma yéntemleri

8. Hafta Postmortem muayene

9. Hafta arthroloji. (Ara Sinav)

10. Hafta Et fermentasyonunun ilkeleri, tarihcesi

11. Hafta Et, yag, ingredientler, katkilar, baharat ve kiliflar
12. Hafta Fermente et irlinlerinin siniflandiriimasi

13. Hafta Et fermentasyonunun mikrobiyolojisi, starter
kilturler Poroses 6zellikleri

14. Hafta Fermente et rlinlerinin gdvenligi ve kalite
kontroli

15. Hafta Konserve teknolojisi

Ol¢cme-Degerlendirme

Her bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi
ylizdelik olarak agagida verilmistir.

Ara Smav: 40 %

Kisa Siireli Sinav: 10%

Yariyil sonu Smavi : 50 %

Ara Smav Tarih ve Saati: Birim tarafindan ilan edilecek
tarih ve saatlerde

Kisa Siireli Smav Tarih ve Saati: 6. Hafta (1. Ders




Saatinde)

Kaynaklar 1.Arslan A. Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi. Ozkan
Matbaacilik Ltd.Sti., Ankara, 2002.

2.Giirbliz U (2009) Mezbaha Bilgisi ve Pratik Et muayenesi.
S.U. Basimevi Konya

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI ILISKISI TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 PC5 | PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11 | PC12
ocC1 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0C2 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0C3 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OC4 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0Cs 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
oce | 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlari PC: Program Ciktilar1
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve flgili Dersin iliskisi
Ders PC1 | PC2 |PC3 |PC4 |PC5 |PC6 | PC7 |PC8 |PCY9 | PC10 | PCI11 | PCI2
Et Hijyeni 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
Muayenesi
ve
Teknolojisi




