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Tletisim Bilgileri

hdurmaz@harran.edu.tr 0414 318 3910

Ogretim Yontemi ve Ders Hazirhik

Uzaktan ve yiiz yiize egitimle, konu anlatim, soru-yanit,
dokiiman incelemesi.

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan
her haftanin konusunu derse katilmadan 6nce inceleyerek
katilacaklar.

Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Gida giivenligi ve Gida endiistrisinde hijyen ve uygulamalari
konusunda ileri seviyede bilgi sahibi olmasi

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda égrenci;

1.Gida hijyeni hakkinda bilgi sahibi olur.

2.Calisan hijyeni hakkinda bilgi sahibi olur.
3.Bulagilarin 6nlenmesi hakkinda bilgi sahibi olur.
4.Gida isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyondaki
gelismeler hakkinda bilgi sahibi olur.

5.HACCP ve gida giivenligi yonetim sistemleri
hakkinda bilgi sahibi olur.

6.1SO 22000 hakkinda bilgi sahibi olur.

Haftalhik Ders Konular

1. Hafta: Giris (Uzaktan Egitim).

2. Hafta: Gida giivenligi ve hijyen uygulamalarinda ki
gelismeler (Uzaktan Egitim).

3. Hafta: Gida patojenleri (Uzaktan Egitim).

4. Hafta: Gida patojenlerinin 6nlenmesi (Uzaktan Egitim).
5. Hafta: Mikotoksijenik kiiflerin 6nlenmesi (Uzaktan
Egitim).

6. Hafta: Gida isletmelerinde hijyenik tasarim (Uzaktan
Egitim).

7. Hafta: Calisan hijyeni (Uzaktan Egitim).

8. Hafta: Temizlik ve deterjanlar (Uzaktan Egitim).

9. Hafta: Gida isletmelerinde dezenfeksiyon ve CIP
sistemleri (Uzaktan Egitim).

10.Hafta: Gida giivenligi ve Gida giivenligi yonetim
sisteminde gelismeler (Uzaktan Egitim).

11. Hafta: HACCP (Uzaktan Egitim).

12. Hafta: HACCP (Uzaktan Egitim).

13. Hafta HACCP (Uzaktan Egitim).

14. Hafta: Gida giivenligi yonetim sistemi uygulamalari
(Uzaktan Egitim).

15. Hafta: ISO 22000 (Uzaktan Egitim).

Ol¢me-Degerlendirme

Ara sinav, kisa ara sinav, yariyil sonu sinavi ve bu sinavlarin
tirii  (uzaktan/yiiz yiize/6devlendirme) ile sinavlarin
yapilacagi tarih ve saatler daha sonra Universitemiz
Senatonun ve Fakiiltemiz Y6netim Kurulunun alacag: karara
gore ilan edilecektir.

Kaynaklar

1.Handbook of Hygiene Control in the Food Industry,
Lelieveld et al., CRC Press, 2005

3.Mustafa, T. (2014) Veteriner Halk Saglig1, Dora Basimevi,
Bursa
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 PC5 | PC6 PC7 PC8 PC9 PC10 | PC11 | PCI12
oct 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OC2 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OC3 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OC4 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OCs 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OC6 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OK: Ogrenme Kazanimlar: PC: Program Ciktilar:
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 30rta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilan ve ilgili Dersin Iliskisi
Ders PC1 PC2 PC3 PC4 | PC5 |PC6 |PC7 |PC8 |PC9 |PCl10 PC11 PC12
Gida 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
giivenligi




