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On kosul Dersler -

Dersin Dili Turkge

Dersin Tiri Segmeli

Dersin Koordinatoru

Dersi Veren Prof.Dr. Hisamettin Durmaz, Dr. Ogr. U. Serap Kilig Altun

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci Gida glivenliginin tanimi, gidalardaki bulagma tirlerini, gidalarin isleme asamasinda ve
sonrasinda, islenmeyen ¢ig gidalarda olusabilecek toksinlerin, enfeksiyonlarin veya bulasan
kimyasallarin saghga etkileri ve korunma yollarini, , toplu beslenme yapilan kurumlarda
hijyeninin temel prensipleri, gida zehirlenmeleri ve kontrol(, Tirkiyede ve diinyada
uygulanan besin glvenligi uygulamalarini 6gretmektir.

Dersin Ogrenme Ciktilari Gida giivenligini kavrama
Personel hijyenini anlama
Gida givenligi konusunda nitelikli bireyler haline gelme

Dersin igerigi

Haftalar Konular

1 Gida guvenliginin tanimi ve 6nemi

2 Tirkiyede ve diinyada gida glivenligi ile ilgili yasal diizenlemeler

3 Gidalarda bulasma turleri (Fiziksel, kimyasal ve biyolojik) ve 6nlenmesi (1)
4 Gidalarda bulagma turleri (Fiziksel, kimyasal ve biyolojik) ve 6nlenmesi (2)
5 Gidalardaki toksik bilesiklerin saglik tizerine etkileri (1)

6 Gidalardaki toksik bilesiklerin saglik Gizerine etkileri (2)

7 Gida Uretim asamasinda sanitasyonu etkileyen etmenler

8 Gida hazirlama, saklama ve servis asamalarinda hijyen (1)

9 Gida hazirlama, saklama ve servis asamalarinda hijyen (2)

10 Ara Sinav

11 Gida zehirlenmeleri ve kontrolu (1)

12 Gida zehirlenmeleri ve kontrolu (2)

13 Hayvansal gidalarin saghk tzerine etkileri (1)

14 Hayvansal gidalarin saglik Gzerine etkileri (1)

Kaynaklar
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Degerlendirme Sistemi

Ara sinav: Yazili (%40)
Final: Yazili (%60)
Projeler: -
Odevler: -




