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On kosul Dersler

Dersin Dili Tiirkge
Dersin Tiirt Zorunlu
Dersin Koordinatorii

Dersi Veren

Dersin Yardimecilari

Dersin Amaci

Gida kontaminasyon kaynaklari, gida mikrobiyolojisi, gida infeksiyon ve
zehirlenmeleri, gida muhafaza ilkeleri ile su ve hayvansal orijinli gida
maddelerinin hijyeni ve mikrobiyolojik

orijinli bozukluklar1 hakkinda bilgi kazandirmak.

Dersin Ogrenme Ciktilari

Bu dersin sonunda 63renci;

1.Gidanin temel mikrobiyolojisini 6grenir.

2.Gida kontaminasyonlari ile gida maddelerindeki sagliga zararli etken ve
maddeleri dgrenir.

3. Gidalarda mikrobiyal gelisme iizerine etkili faktorler ile gida
zehirlenmelerini 6grenir.

4. Gidalarin dayanikliligini etkileyen teknolojik uygulamalar1 6grenir.

5. Hayvansal kdkenli gidalarin mikrobiyolojik orijinli bozukluklarini grenir.

6.Gidalardan hijyeni hakkinda detayli bilgi grenir.

Dersin Igerigi

Gida kaynakli viruslar, Gida ve su kaynakli parazitler, Kabuklu deniz hayvanlar
ve baliklardan kaynaklanan intoksikasyonlar,

Haftalar

Konular

1 Salmonella , Shigella, Camylobacterjejuni, E.coli

Yersiniaenterocolitica,Brucella, Vibrionaceae

bakteriler

2
3 Aeromonashydrophila, Plesiomonasshigelloides, Listeria monocytogenes, Staphylococcusaureu
4 Clostridumbotulinum, Clostridiumperfringens, Bacillus cerreus, Enterococcus, Diger zoonotik

Gida kaynakli mikotoksijenikfunguslar

Gida kaynakli viriislar

Gida ve su kaynakli parazitler

5
6
7 Ara Sinav
8
9

Kabuklu deniz hayvanlar1 ve baliklardan kaynaklanan intoksikas

10 Gidalarm mikroflorasi ve mikrobiyel bozulma
11 Gida muhafazasi
12 Gidalarda kalint1 ve kontaminantlar
13 Gida alerjileri ve intolerans
14 Genetigi degistirilmis organizmalar
Genel Yeterlilikler

1. Gida hijyeni ve kontrolii hakkinda detayli bilgi sahibi olunur

Kaynaklar
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Degerlendirme Sistemi

Ara smav: % 40
Final: % 60
Biitiinleme:




PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5| PC6 | PC7 | PCS8 PC9 | PC10 | PC11 | PC12
0C1 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0C2 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0oC3 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0C4 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0Cs 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
0Ce6 4 4 5 4 5 4 4 4 5 2 5 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki | 1 Cok Diisiik | 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 |PC2 | PC3 | PC4 | PC5 |PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12
Gida Hijyeni | 4 4 4 4 5 4 4 4 4 2 5 5
ve Kontrolii




