DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Kanatli Hayvan Uriinleri Hijyeni ve Teknolojisi

Dersin AKTS'si

1

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢.Dr. Serap KILIC ALTUN

Dersin Giin ve Saati

4A-4B subesi: Cuma 10.30-11.00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pazartesi 10:00-12:00

Tletisim Bilgileri skilicaltun@harran.edu.tr 0414 318 2676
Ogretim Yontemi ve Yiiz ylize egitimle, konu anlatim, soru-yanit, dokiiman incelemesi
Ders Hazirhik Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin

konusunu derse katilmadan Once inceleyerek katilacaklar.
Haftalik ders konular ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Mezbahalarin yapisal 6zellikleri, kasaplik hayvanlarin nakli, kasaplik
hayvanlarin kesim yontemleri, sistematik et muayenesi, et muayenesinde
saptanan bakteriyel, viral ve paraziter hastaliklar, patolojik degisiklikler
ve yasal hiikiimler ¢ergevesinde verilecek kararlarin 6gretilmesi

Dersin Ogrenme
Ciktilarn

Bu dersin sonunda 6grenci;

1.Gidanin temel kimyasal yapisi ve mikrobiyolojisini 6grenir.

2.Kanath kesim yontemleri, parcalama islemlerini 6grenir. 3. Karkas
kalitesi ve derecelendirmeyi 6grenir.

4. Kanath eti muhafazasinda kullanilan yontemleri 6grenir. 5. Yumurtanin
muhafazasinda kullanilan yontemleri grenir.

6. Kanatli hayvanlarin mezbahaya nakli hakkinda bilgi 6grenir

Haftalhik Ders Konular

1.Hafta: Endiistride kullanilan kanath hayvan etlerinin bilesimi ve besin
degeri

2.Hafta: Kanatli hayvanlarin mezbahaya nakli, nakil i¢in gerekli yasal
belgeler

3.Hafta: Kesim oncesi ve kesim sirasinda karkas kalitesini etkileyen
faktorler

4.Hafta: Kanatli kesim hatti, kesim yontemleri

5.Hafta: Kanath etlerindeki postmortal degisimler

6.Hafta: Kanatli gévde etinin pargalanmasi

7.Hafta: Kanatli etinin muhafazasi

8.Hafta: Kanatli eti mikrobiyolojisi

9.Hafta: ileri islem teknolojisi I (Haslanmus iiriinler; sucuk, salam, sosis,
jambon, burger)

10.Hafta: ileri islem teknolojisi II (Formlu iiriinler; nugget, cordon bleu,
pane)

11.Hafta: Yumurtanin soguk, dondurarak, yiiksek 1s1, kurutma ve
koruyucu maddeler ile muhafazasi ve ambalajlanmasi

12.Hafta: Kanatli hayvan iriinleri iireten isletmelerde sanitasyonun,
Onemi, alet ve ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyonu

13.Hafta: Mevzuat bilgisi

14.Hafta: Mevzuat bilgisi

15.Hafta: Genel degerlendirme

Ol¢me-Degerlendirme

1-Ara smmav ve yar1 yil sonu smavi birim yonetim kurulu tarafindan
tarihler belirlenerek web sayfasinda ilan edilecektir.

2-Ara smavin %40, yartyil sonu sinavinin (final) %60 olacak sekilde
degerlendirilecektir.

3-Sinavlar yliz yiize yapilacaktir.

Kaynaklar

1.Arslan A. (2020) Et Muayenesi ve Et Uriinleri Teknolojisi. Medipres.
Malatya
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DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
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OK: Ogrenme Kazammlar:

PC: Program Ciktilar

Katki 1 Cok Diisiik

Diizeyi

2 Diisiik

3 Orta

4 Yiiksek

5 Cok Yiiksek

Program Ciktilan ve ilgili Dersin Iliskisi
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