DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Siit Hijyeni ve Teknolojisi

Dersin Kredisi

3 (Teorik:2 + Uygulama:2)

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog. Dr. Serap KILIC ALTUN

Dersin Giin ve Saati

4A Subesi: Sali 8:15-10:00- Cuma 10:15-12:00
4B Subesi: Sal1 10:15-12:00- Cuma 8:15-10:00

Ders Goriisme Giin ve
Saatleri

Pergsembe 13:00-14:00

Tletisim Bilgileri

skilicaltun@harran.edu.tr 414.3183000-2676

Ogretim Yontemi ve Ders
Hazirhk

Yiiz yiize egitimle, konu anlatim, soru-yanit, dokiiman incelemesi
Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her
haftanin konusunu derse gelmeden Once inceleyerek gelecekler.
Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Siitiin tanimi, fiziksel ozellikleri ve bilesiminde bulunan yag,
protein, karbonhidrat, vitamin, enzimler, mineral maddeler ve siit
gazlarinin kimyasal yapilari, fonksiyonlar1 ve 6nemleri ile birlikte
icme siitii, siit tozu, fermente siit tirlinleri, tereyagi, dondurma ve
peynir gibi siit liriinlerinin iiretimi hakkinda bilgi vermek;

Dersin Ogrenme Giktilari

Bu dersin sonunda 6grenci;

1.Siitiin olusumu, bilesimi ve beslenmedeki 6nemi

2.Siitlin  6zgiil agirhigl, asitligi, donma noktasi gibi fiziksel
ozellikleri ve dnemi

3.Siitiin bilesiminde bulunan maddelerin énemi, kimyasal yapilari,
siit teknolojisindeki 6nemi

4. Siitten icme siitii, siit tozu, fermente siit {riinleri gibi siit
iiriinlerinin {iretimi

5. Siitten tereyagl, dondurma gibi siit iirlinlerinin liretimi. Siitten
yogurt, peynir gibi siit {iriinlerinin iiretimi

Haftalik Ders Konular:

1. Hafta: Siitiin tanimi, olusumu, sagilmasi

2. Hafta: Siit hijyeni

3. Hafta: Siit proteinleri

4. Hafta: Siit karbonhidratlar

5. Hafta: Kisa smav- Siit enzimleri, mineral maddeler, vitaminler
ve siit gazlari

6. Hafta: Siitiin fiziksel 6zellikleri

7. Hafta: i¢me siitii teknolojisi

8. Hafta: Siittozu teknolojisi

9. Hafta: Yogurt teknolojisi

10. Hafta: Tereyag1 teknolojisi

11. Hafta: Dondurma teknolojisi

12. Hafta: Peynir teknolojisi

13. Hafta: Siit iirlinlerinde ambalajlama ve muhafaza
14. Hafta: Siit isletmelerinde temizlik ve dezenfeksiyon

Ol¢me-Degerlendirme

Ara sinav, yariyll sonu smavlar1 yiiz yiize yapilacak olup (Ara
sinavin %40, yariyll sonu sinavinin (final) %60), sinavlarin
yapilacagi tarih ve saatler birim yonetim kurulu tarafindan ilan
edilecektir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PCI12
oc1 4 4 5 4 5 4 4 4 5 4 5 5
0C2 4 4 5 4 5 4 4 4 5 4 5 5
OC3 4 4 5 4 5 4 4 4 5 4 5 5
OC4 4 4 5 4 5 4 4 4 5 4 5 5
OCs 4 4 5 4 5 4 4 4 5 4 5 5
OK: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
catla 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek S Gok
Diizeyi ok Dusu usu ukse Yiiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi
Siit
Hijyenive | pC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PC12
Teknolojisi
4 4 4 4 5 4 4 4 4 2 5 5




