Dersin Ad1

Yem Hijyeni ve Teknolojisi

Dersin AKTS'si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Besime DOGAN DAS

Dersin Giin ve Saati

2A ve 2B subesi: Carsamba 15:15- 17:00

Ders Goriisme Giin ve Saatleri

Carsamba: 11:00-12:00

lletisim Bilgileri

bdas@harran.edu.tr 0414 318 3888

Ogretim Yontemi ve Ders Hazirhk

Uzaktan ve yiiz ylize egitimle, konu anlatim, soru-cevap, Ornek]
¢Oziimler, dokiiman incelemesi.

Derse hazirlik asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin
konusunu derse gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler.

Haftalik ders konulari ile ilgili tarama yapilacak.

Dersin Amaci

Ciftlik hayvanlarinin sindirim sistemleri, besin maddeleri ve
beslenmeleri ile hayvanlarin beslenmesinde kullanilan yem
hammaddeleri, konsantre yemler, yem hijyeni ve yem teknolojisi
konularinda bilgi verir..

Dersin Ogrenme Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;
1-Yem hijyeni ve teknolojisi alaninda mevcut ve giincellesmis bilimsel
bilgileri gerek teorik ve gerekse uygulamali olarak 6grenir.
2-Yem maddelerini taniyarak rasyonel hayvan beslemede kullanim
diizeylerini 6grenir.
3-Yem sektoriinde calisacak olan veteriner hekimlerin yem ve yem
katki maddeleri konusunda gerekli bilgileri kazanir.
4-Ciftlik hayvanlarinin beslenmesinde yaygin olarak kullanilan yem|
maddelerinin hayvan besleme acisindan 6zelliklerini bilir.
5-Yemlerin kalitelerinin belirlenmesinde kullanilan organoleptik,
fiziksel muayene ve kimyasal analiz yontemlerini bilir.
6-Hayvan tiirlerinin beslenme gereksinimlerini karsilayacak ve
ekonomik rasyon hazirlayabilmede kullanilacak yem maddelerinin|
ozelliklerini dgrenir.

Haftalik Ders Konular:

1. Hafta: Besin maddeleri tanimi ve su (Uzaktan Egitim)

2. Hafta: Suyun fonksiyonlari ve 6nemi. (Uzaktan Egitim)

3. Hafta: Karbonhidrat, protein ve yaglarin sindirimi ve metabolizmasi.
(Uzaktan Egitim)

4. Hafta: Vitamin ve minerallerin fonksiyonlar1 ve metabolizmasi.
(Uzaktan Egitim)

5. Hafta: Yemlerin sindirimi ve sindirimin belirlenme ydntemleri.
(Uzaktan Egitim)

6. Hafta: Yemlerin tanimi ve siniflandirilmasi, bugdaygil, baklagil ve
diger yesil yemler. (Uzaktan Egitim).
7. Hafta: Konserve yemler ve kurutma yo6ntemleri, silaj yapimi ve
yapim teknikleri (Uzaktan Egitim)
8. Hafta: Kok, yumru ve dolgu maddesince zengin yemler. (Uzaktan
Egitim)
0. Hafta: Bugdaygil ve baklagil tane yemlerinin besin maddelerinin|
incelenmesi hayvanlarda kullanimi. (Uzaktan Egitim)
10. Hafta: Endiistri yan tiriinlerinde besin maddelerinin incelenmesi
elde edilis yontemleri ve hayvanlarda kullanim olanaklari. (Uzaktan
Egitim). Dersin Uygulamasi (Yiiz yiize Egitim)

11. Hafta: Hayvansal kokenli yem maddelerinin elde edilis yontemleri.
(Uzaktan Egitim)

12. Hafta: Alternatif yem maddelerinin elde edilisleri ve besin madde
icerikleri. (Uzaktan Egitim)

13. Hafta: Yem hijyeni. (Uzaktan Egitim)
14. Hafta: Yemlerde bulunan antinutrisyonel maddeler ve bunlarin|
elimine yontemleri (Uzaktan Egitim)
15. Hafta: Yem katki maddelerinin incelenmesi ve hayvanlarda



mailto:bdas@harran.edu.tr

lkullanim kosullar1. (Uzaktan Egitim)

Ol¢me-Degerlendirme

Ara sinav, kisa ara smav, yariyll sonu sinavi ve bu sinavlarin tiirii
(uzaktan/yiiz yilize/6devlendirme) ile sinavlarin yapilacagi tarih ve
saatler daha sonra Universitemiz Senatonun ve Fakiiltemiz Y®6netim|
Kurulunun alacagi karara gore ilan edilecektir.

Coskun, B., Seker, E., Inal, F. (2000) Yemler ve Teknolojisi, Konya,

Kaynaklar Selcuk Universitesi Veteriner Fakiiltesi Yayin Unitesi.
Ensminger, M.E., Oldfield, J.E., Heinemann, W.W. (1990). Feeds and
nutrition. 2.Ed. USA, The ensminger publishing company.
Degerlendirme
__ PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE DERS
OGRENIM CIKTILARI ILISKISI TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 |PC5 |PC6 |PC7 | PC8 |PC9 |PC10|PC11 | PC12
0OcC1 5 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5
0C2 5 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5
0C3 5 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5
0cC4 5 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5
0Cs 5 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5
0C6 5 5 4 5 5 5 5 5 5 4 5 5
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
g:zt:‘y‘l 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Ders PC1 PC2 PC3 PC4 PC5 PC6 PC7 PC8 PC9 | PC10 | PC11 | PCI2
Yem
Hijyeni ve 5 4 5 5 5 5 5 5 5 4 5 5
Teknolojisi




